
 

Wir begrüßen Sie herzlich in unserem 

Hause und sind zusammen mit unseren 
Mitarbeitern bemüht, Ihnen in einer 

gepflegten Atmosphäre etwas 
Besonderes zu bieten. 

 

Sollten Sie etwas warten müssen, 

denken Sie bitte daran, dass alle 
Speisen frisch zubereitet werden müssen. 

 

Wir hoffen, daß Ihnen der Aufenthalt in 

angenehmer Erinnerung bleibt. 
 

Küche geöffnet  
 

Sonntags 
 

von 11.30 bis 14.00 Uhr 
und von 17.30 bis 20.00 Uhr 

 

Montags bis Samstags 
von 17.30 bis 21.00 Uhr 

 

Donnerstags Ruhetag 
 

Gesellschaftsräume von 20  -  130 Personen 



Tafelspitzbouillon 

mit Markklößchen, Eierstich  

und frischen Kräutern        6,90  

 

Rahmsuppe von Romatomaten 

mit Sahnehaube und frischem  

Basilikumpesto  7,50 

 

Französische  Zwiebelsuppe 

mit Croûtons und Parmesan   7,50  

 



Gebackene Champignons 

mit Kräuterquark,    15,60  

 

 

Gebackene Mozzarella -Sticks 

mit  Sweet  Chili Dip, 

Baguette und eine Salatgarnitur 16,80 

 

Spießbraten vom Landschwein 

mit pikanter Sauce , 

und Pommes frites    18,50 

Lecker Pfannengyros 200 gr.  !!!  

an Salatgarnitur, dazu frischer Tzatziki  

und Pommes frites  19,40  



Geflügelbrustfilet  “  Cafe de parie  “ 

       auf Kräuterhollandaise mit Tomaten 

       dazu Kartoffelkroketten und  Salatteller    22,50  

 

Junge Poulardenbrüstchen  “ Chasseur “ 

mit gebackenen Champignons, Sc. Bernaise  

gemischter Salat und  Waffelkartoffeln 23,50 

Lachsfilet 

in Zitronenbutter gebraten an Bratkartoffeln, 

dazu frische Salate vom Markt   26,80 

 

Matjes Filet   

            mit roten Zwiebeln an Bratkartoffeln,  

            an kleine Salatgarnitur  21,50                                                                          

 



 

Zu den Salattellern 
reichen wir 

frisches  
Baguette  !!! 

Großer bunter Salatteller 

mit Croûtons  14,50 
 

-mit Oliven, mariniertem Feta 

und roten Zwiebeln  4,90 

 

-mit Thunfisch   6,90 

 

-mit gebackenen Champignons  8,50 

 

-mit gebratenem Geflügelbrustfilet  8,50 

 

gemischter  
Salat  vom 

Markt  4,90 



Höhe des Gutscheins 
nach Ihrem Wunsch !! 

Das besondere Geschenk !    

_______€ 



Rumpsteak   “   Sauerländer Art   “ 

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln, 

Bratkartoffeln und gemischtem Salat     33,50 

= innen voll rot, im Kern blutig 
= innen voll rosa 
= im Kern rosa 

= innen grau ( „das macht der Koch nicht gern“) 

rare 
rare medium 
medium 
well done 

Wie möchten Sie Ihr Steak gebraten haben ? 

 Rumpsteak  vom Angusrind 

         mit Artischockenherzen und Sc. Bernaise, 

         dazu gemischter Salatteller 

 und  Kartoffel - Crispers   23,50  

Rumpsteak 230 gr. 

mit Kräuterbutter, 

dazu  frische Salate vom Markt, 

und  pommes frites       32,50   



Klassiker vom Kalb 

Wiener Schnitzel vom Salzwiesenkalb 

junge Salate vom Markt, 

dazu Pommes frites       26,90   

“   Ochsenfetzen  “  

(vom Roastbeef ) 250 gr.  mit Kräuterbutter, Grilltomate,  

gemischtem  Salat und Bratkartoffeln        32,50  

 

Zartes Angus Rumpsteak  

mit pikanter Barbecue-Pfeffersauce , 

dazu  frischer Salat vom Markt  

und Pommes frites   33,40 



“ Texanische Steakpfanne “ 

Filets vom Schwein mit Kräuterbutter überbacken, 

dazu pikante Saucen, ofenfrische Brötchen 

und Blattsalate mit Mais    25,50   

 

“ Filettöpfchen “ 

Filetspitzen vom Jungschweinfilet 

mit grünem Pfeffer und Tomatenspalten in Rahm, dazu 

Röstiecken und frische Salate vom Markt   25,40 

Schweinefilet  

mit Camembert und Preiselbeeren  

überkrustet, an Holundersauce, dazu 

Pommes frites und gem. Salateller 26,50 

Schweinefilet   “  Mario  “ 

an pikanter Pfeffersauce       

 und Kartoffelkroketten und gemischter Salat   25,80  



Schnitzel   “ Jäger Art “ 

Schnitzel mit Kräuterrahmsauce,  

mit Champignons   

dazu Pommes frites 20,50 

 Almhütten - Schnitzel 

mit Schmorzwiebeln und Spiegelei 

an Bratkartoffeln mit Rauchspeck    21,50 

Schweineschnitzel    “ New Orleans  “ 

mit Ananas, Käse und  Sweet Chillisauce  

überbacken,  dazu Pommes frites 19,50 

Schnitzel      “   Toskana  “ 

mit Bruschetta – Tomaten und  

Käse überbacken 

dazu Pommes frites  19,50 



Spargelsamtsüppchen  
mit frischen Kräutern  7,50 

* 

Spargelcremesüppchen Neptun 
mit  

Grönlandkrabben   9,50 
 
* 

Portion frischen Stangenspargel 
mit Sc. Hollandaise und Butterkartoffeln  19,60  

 

dazu 
 

Schnitzel vom Schweinerücken  9,50 
 

Geflügelbrüstchen 10,80   Schweinefilet 12,40 
 

Lachsfilet in Zitronenbutter gebraten  13,50 
 

Rumpsteak 14,80 
 

 

Portion frischer Spargel 
mit Sauerländer Kernschinken 

 dazu Sc. Hollandaise und 
frische Kartoffeln    29,90  


