
 Lecker   Pfannengyros  200 gr.  !!!  
Pikantes Pfannengyros an einer Salatgarnitur,  

dazu frischer Tzatziki und Pommes frites  21,50  
 
 
 

Haxenspitzen  ck. 300 gr. 
an Sauerkraut und Kartoffelstampf  21,50  

                                         
 

Matjes Filet   
            mit roten Zwiebeln an Bratkartoffeln,  

            an kleine Salatgarnitur  21,50    
 
 

Nackensteaks vom Landschwein 250 gr. 
mit Kräuterbutter, Salsa Sauce  

und Pommes frites  21,90 

Zu den 
Salattellern 
reichen wir 

frisches  
Baguette  !!! 

Großer bunter Salatteller 
mit Croutons  14,50 

 

dazu können Sie wählen 
 

-mit Oliven, mariniertem Feta 
und roten Zwiebeln  4,90 € 

 

-mit Thunfisch  6,90 € 
 

-mit gebratenem Geflügelbrustfilet  8,50  € 
 

-mit gebackenen Champignons  7,80  € 

 Brauer- Schnitzel 
mit Schmorchampignons, Zwiebeln und  

Spiegelei auf Krustenbrot   21,50 

Schnitzel      “   Toskana  “ 
mit Bruschetta – Tomaten und  

Käse überbacken, dazu Pommes frites 19,80 

gemischter  
Salat  vom 

Markt  5,80 

Schnitzel   “ Zigeuner Art  “ 
Schnitzel mit Tomaten-Paprikasauce    

und Pommes frites 19,80 

Schnitzel vom Landschwein 
mit Spiegelei an pikantem Kartoffelsalat  17,90 

2 Haxenspitzen     ck.      300 gr. 22,50 
 

Rumpsteak  Angus Rind  250 gr. 33,90 
 

Schweinefilet                   250 gr. 27,50 
 

Saftige Nackensteaks      250 gr. 23,80 
 

Geflügelbrustfilet            250 gr.  25,60 

dazu reichen wir  
 

gebratenen Bacon,  Kräuterbutter,  
 

 pikante  Salsa  - Sauce, 
 

knusprige Pommes frites, 
 

und knackiger  Eisbergsalat mit Mais, 



Schweinefilet   “  Mario  “ 
an pikanter Salsasauce       

 und Röstiecken und gemischter Salat   25,80  

 

   Kalbsrouladen  
 an Kräuterrahmsauce , 

dazu junges Gemüse und Macairekartoffeln 24,80 

 

Junge Poulardenbrüstchen  “ Chasseur “ 
mit gebackenen Champignons, Sc. Bernaise  

gemischter Salat und  Waffelkartoffeln 23,80 

Rumpsteak vom Angus Rind   
mit Kräuterbutter und Pommes frites   

dazu gemischter Salatteller   32,50 

Tafelspitzbouillon 
mit Markklößchen, Eierstich  

und frischen Kräutern        6,90  
 

Rahmsuppe von Romatomaten 
mit Sahnehaube und frischem  

Basilikumpesto  7,50 
 

Große Tasse 
Hausgemachter  Erbseneintopf   

mit Brötchen 8.60 
 

Spargelsamtsüppchen 
mit frischen Kräutern 7,50 

 

 

Portion frischen Stangenspargel 
mit Sc. Hollandaise und Butterkartoffeln  19,90  

 

dazu 

Kochschinken 8,60 
 

Schnitzel vom Schweinerücken 9,50 
 
 

geschmorte  Geflügelbrüstchen  11,50 
 
 

Filet vom Landschwein  13,40 
 
 

Lachsfilet in Zitronenbutter gebraten 14,50 
 
 

Rumpsteak vom Angusrind v 15,80 

Lachsfilet in Zitronenbutter gebraten 
mit Gemüsestreifen an Kartoffelstampf , 

 dazu gemischter Salat 26,90 

Geflügelbrustfilet  “  Cafe de parie  “ 
       auf Kräuterhollandaise mit Tomaten 

       dazu Kartoffelkroketten 
 und  Salatteller    23,50  


